
CHAMPAGNES 75 cl 
 
Brut sans année 
 
 Drappier    Brut Nature  Zéro Dosage     41,00€ 
 Alfred Gratien   Brut sans année      43,00€ 
 
Brut Rosé 
 
 Duval Leroy    Rosé de Saignée      45,00€ 
 Alfred Gratien   Cuvée Paradis rosé      68,00€
     
Brut - Blancs de Blancs 
 
 Duval-Leroy    Blanc de Chardonnay 1996    43,00€ 
 Philipponnat    Grand Blanc 1999      55,00€ 
 
Brut Millésimé 
 
 Pierre Moncuit   Millésimé 1995      45,00€ 
 Demoiselle    Millésimé 2000 La Parisienne    50,00€ 
 
Grandes Cuvées 
 
 Pierre Moncuit   Cuvée Nicole Moncuit Vieille Vigne Millésimé 1996 59,00€ 
 Alfred Gratien   Cuvée Paradis      59,00€ 
 Pommery    Cuvée Louise 1998      75,00€ 
 Philipponnat    Clos des Goisses 1997             102,00€ 
 
 

LES CINQ PREMIERS GRANDS CRUS CLASSES DE 1855 
 
1999 AOC Pessac Léognan  Château Haut Brion 75 cl     240,00€ 
 
1999  AOC Margaux    Château Margaux 75 cl     270,00€ 
 
2002 AOC Pauillac    Châteaux Lafite Rothschild 75cl   
 260,00€ 
 
1999 AOC Pauillac    Château Latour 75 cl    
 240,00€ 
 
2000 AOC Pauillac    Mouton Rothschild 75 cl    
 800,00€ 
 
 Tous nos vins sont également disponibles en vente à emporter  (Prix de la bouteille 75cl 
minoré de 9€). 



 

LES VINS A PRIX D’AMIS 75 cl     
 19,00 € 
 
 
Vin blanc vif et léger 
2004 AOC Alsace Pinot blanc    Cave de Ribeauvillé, Agriculture Biologique 
2007  AOC Côtes de Provence   Domaine Sainte-Lucie 
2005 VDQS Saint-Pourçain    Cécile Lebrun 

 
Vin blanc riche et tendre 
2005 AOC Alsace Pinot Gris   Cave de Ribeauvillé, Prestige 
2006  AOC Coteaux d'Aix    Château Pigoudet, La Chapelle 
2005  AOC Corbières    Le Blanc du château La Sabine 

 
Vin rosé et rouge frais et fruité 
2005 AOC Coteaux d’Aix    Château Pigoudet, Rosé 
2005 AOC Anjou-Villages Brissac  V. et V. Lebreton, Domaine de Montgilet 
2006 AOC Chinon     Domaine Guillot 
2006 AOC Beaujolais    Jean-François Garlon 

 
Vin rouge gourmand et intense 
2004  AOC Lirac     La Chapelle Saint-Benoit 
2005 AOC Côtes du Ventoux   La Vieille Ferme, Perrin et fils 
2006  AOC Minervois    La Croix de Saint-Jean, Lo Mainatge 
2004 AOC Cabardès    Château Salitis, Cuvée Premium 

 
Vin rouge riche et tannique 
2004 AOC Médoc     Château Pontet Barrail 
2005 AOC Graves     Château du Sauvage 
2004  AOC Côtes de Bourg   Château Laroche Joubert 
2005  AOC Gaillac     Château de Saurs 

 
Moelleux 
2004 AOC Côtes de Gascogne   Domaine de Miselle 
2004 AOC Muscat de Rivesaltes   Château de Calce 

 
Tous nos vins sont également disponibles en vente à emporter  (Prix de la bouteille 75cl minoré 
de 9€) 
.



LES VINS DE PARTAGE 75 cl      26,00 € 
 
 
Vin blanc vif et léger 
2001  AOC Alsace Grand Cru   Domaine Klipfel, Riesling Kirchberg de Barr  
2006 AOC Jurançon sec    Domaine Bellegarde, La Pierre Blanche 
2006 AOC Graves      Château de Callac, Prestige 

 
Vin blanc riche et tendre 
2004 AOC Rully     Domaine de la Bressande 
2006 AOC Saint-Joseph    Ferraton Père et fils, La Source 
2006 AOC Saumur     Domaine de Nerleux, Les Loups Blancs 

 
Vin rosé et rouge frais et fruité 
2004 VDP Vallée du Paradis   Domaine de Haut Gléon, Rosé 
2005 AOC Alsace Pinot Noir   Cave de Ribeauvillé, Vieilles Vignes 
2005 AOC Saumur-Champigny   Domaine de Nerleux 
2004 AOC Morgon     La Voûte Saint-Vincent 

 
Vin rouge gourmand et intense 
2005 AOC Hautes Côtes de Beaune  Domaine de Mercey 
2004 AOC Rully     Domaine de la Bressande 
2004  AOC Côtes du Lubéron   Château La Verrerie 
2002  AOC Corbières    Château La Sabine, Juni Pérus 

 
Vin rouge riche et tannique 
2004 AOC Médoc     Le Petit Lousteau 
2004 AOC Saint-Julien    Private, Lagrange 
2004 AOC Madiran    Domaine Berthoumieu, Haute Tradition 
2004 AOC Cahors     Château Lamartine, Cuvée Particulière 

 
Moelleux 
2004 AOC Coteaux de l’Aubance  V. et V. Lebreton, Dom. de Montgilet 
1999 AOC Cérons      Château Tour de Madère 
 
Tous nos vins sont également disponibles en vente à emporter  (Prix de la bouteille 75cl minoré 
de 9€). 



LES VINS DE PRESTIGE 75 cl      33,00 € 
 
 
Vin blanc vif et léger 
1997  AOC Alsace Grand Cru   Riesling Kastelberg, Hospices de Strasbourg, E. Klipfel 
2006 AOC Sancerre    Pascal Jolivet 
2005 AOC Côtes de Provence   Rimauresq, Cru Classé 

 
Vin blanc riche et tendre 
2006 AOC Côte de Beaune   Joseph Drouhin 
2004  AOC Pessac Léognan   Château de Lespault 
2003  AOC Coteaux du Languedoc  Château de Lascaux, Les Pierres d'Argent 

 
Vin rosé et rouge frais et fruité 
2006 AOC Bandol      Château de Pibarnon, Rosé  
2003 AOC Coteaux d’Aix en Provence  Château Pigoudet, Grand Pigoudet Rosé 
N.M. AOC Coteaux champenois   Bouzy Vranken 
2005 AOC Marsannay    Dominique Laurent, Vieilles Vignes 

 
Vin rouge gourmand et intense 
2003 AOC Mercurey    Château de Chamirey 
2002 AOC Maranges Premier Cru  Domaine Bachelet, La Fussière 
2006 AOC Crozes-Ermitage   Ferraton Père et Fils, Le Grand Courtil 
2002  AOC Minervois    Château Villerambert Julien 

 
Vin rouge riche et tannique 
2003 AOC Saint-Emilion Grand Cru  Château Lasalle 
2003 AOC Saint-Estèphe    Château Valrose 
2004 AOC Pessac Leognan   Château Lespault 
2004  AOC Côtes de Provence   R. de Rimauresq 

 
Moelleux 
2005 AOC Monbazillac    Château La Renaudie 
2005 AOC Jurançon    Domaine Bellegarde, Cuvée Thibault 
 
Tous nos vins sont également disponibles en vente à emporter  (Prix de la bouteille 75cl minoré 
de 9€). 



LES VINS D’EXCEPTION 75 cl       
 
Vin blanc vif et léger 
2003 AOC Pessac Léognan   Château Carbonnieux - Cru Classé  46,00€ 
2003 AOC Palette     Château Simone     39,00€ 
 
Vin blanc riche et tendre 
2003 AOC Chassagne Montrachet  Domaine Bachelet     38,50€ 
2004 AOC Savennières    Nicolas Joly, Le Vieux Clos   34,00€ 
2006 AOC Condrieu    Ferraton Père et Fils, Les Mandouls  41,50€ 
 
Vin rouge gourmand et intense 
2005 AOC Gevrey Chambertin   Jean-Luc Aegerter, Réserve Personnelle 43,50€ 
2002 AOC Morey Saint Denis 1er Cru  Dominique Laurent, Clos Sorbes   42,50€ 
2005 AOC Nuits Saint-Georges   Jean-Luc Aegerter, Récolte du Domaine 
 46,50€ 
1999 AOC Bonnes Mares    Jean-Luc Aegerter             
107,50€ 
2005 AOC Santenay    Chanson Père et Fils    36,50€ 
2004 AOC Hermitage    Denuzière      43,00€ 
2003 AOC Châteauneuf du Pape  Château La Gardine    
 36,50€ 
2003  AOC Bandol Rouge    Château de Pibarnon,     36,50€ 
2002 AOC Collioure    Cave de l’Abbé Rous, Cyrcée   36,00€ 
2004 VDP Oc     La Croix de Saint-Jean, Lo Paire   34,50€ 
 
Vin rouge riche et tannique 
1999 AOC Saint-Emilion    Magdeleine      56,00€ 
1999 AOC Saint-Emilion 1er Grand Cru  Château Figeac     98,00€ 
2004 AOC Pomerol    La Croix du Casse     38,50€ 
2005 AOC Pessac-Léognan   Sillage de Malartic     38,00€ 
1998 AOC Margaux    Alter Ego de Palmer    
 51,00€ 
2004 AOC Margaux    Charmes de Kirwan     37,50€ 
2003 AOC Moulis en Médoc   Château Poujeaux     42,00€ 
2002 AOC Saint-Estèphe    Château Valrose, Cuvée Aliénor    37,00€ 
2002 AOC Saint-Estèphe    Château Haut-Marbuzet,     52,00€ 
2000 AOC Pauillac     Château Croizet Bages   
 48,50€ 
1997 AOC Saint-Julien    Larose de Gruaud     37,00€ 
1998 AOC Saint-Julien    Château Léoville Poyferré    56,00€ 
1999 AOC Saint-Julien    Léoville Las Cases             132,00€ 
 
Moelleux 
1990  AOC Alsace Grand Cru   Gewurztraminer Clos Zisser, Grains Nobles  53,00€ 
2003 AOC Banyuls     Cave de l’Abbé Rous, Hélyos  
 39,00€ 

Tous nos vins sont également disponibles en vente à emporter  (Prix de la bouteille 75cl minoré 
de 9€). 



LES DEMI-BOUTEILLES 37,5cl 
 
 
Vin blanc vif et léger 
2004 AOC Coteaux d’Aix    Château Pigoudet - La Chapelle   13,00€ 
2006 AOC Montagny Premier cru  Chanson Père et fils    
 16,00€ 
 
Vin blanc sec et tendre 
2005 AOC Alsace Pinot Gris   Cave de Ribeauvillé, Prestige   13,50€ 
 
Vin rosé et rouge frais et fruité 
2006 AOC Côtes de Provence   Pétale de rose, Rosé    14,00€ 
2005 AOC Sancerre     Jolivet       15,50€ 
 
Vin rouge gourmand et intense 
2006 AOC Chinon      Couly-Dutheil, Les Chatelières   13,00€ 
2006 AOC Crozes Hermitage   Ferraton Père et fils, La Matinière  
 13,50€ 
2005 AOC Hautes Côtes de Nuits  David Duban      14,00€ 
2006 AOC Mercurey    Chanson Père et fils    
 16,00€ 
2005 AOC Faugères    Songe de l'Abbé, Abbaye de Sylva Plana 15,00€ 
2004 AOC Corbières    Domaine Sainte Paule, G. Bertrand  11,50€ 
 
Vin rouge riche et tannique 
1999 AOC Graves      Château Maderot     13,50€ 
2004 AOC Côtes de Bourg   Château Laroche Joubert    12,50€ 
1999 AOC Saint-Emilion    Château Lasalle     15,50€ 
2003 AOC Saint-Emilion    Clos Petit Corbin     14,50€ 
2001 AOC Saint-Estèphe    Château Tour des Termes    16,00€ 
2003 AOC Madiran     Château Montus     16,50€ 
 
Moelleux 
2000 AOC Alsace Pinot Gris   Ribeauvillé Vendanges Tardives 50 cl  36,00€ 
1999 AOC Sauternes    Château Yquem              79,00€ 
 
Les Pichets du Château La Sabine - VDP d’Oc 
 
 
25 cl  Chardonnay (blanc), Cinsault (rosé), Merlot (rouge)     4,00€ 
50 cl  Chardonnay (blanc), Cinsault (rosé), Merlot (rouge)     8,00€ 

 
Nos fonds de cave et coups de cœur vous sont proposés à l’entrée du restaurant. 

Tous nos vins sont également disponibles en vente à emporter  (Prix de la bouteille 75cl minoré 
de 9€). 

Prix net service compris. A consommer avec modération 



 

LE CHARIOT DES VINS AU VERRE 12CL 
Champagne  
    Colin, Brut Tradition, cuvée Aliance     7€ 
    Nez floral et complexe, des notes de poire, d'épices et de noisette 
    Drappier, Brut Nature, Blanc de noir Zéro dosage   8€ 
    Nez de raisin fraîchement pressé, arômes d'agrumes et de fruits rouges. Un 100% pinot noir ample et incisif. 
    Demoiselle Millésimé 00, La Parisienne Vranken   10€ 
    80% de chardonnay provenant de premiers et grands crus apporte à cette cuvée des arômes citronnés. Un régal. 
    Duval Leroy, Rosé de saignée      8€ 
    Champagne fruité, solide et charnu, uniquement issu de pinot noir. Nez de cerise, framboise, groseille et fraise. 
 
Le monde en découverte 
    Chardonnay, Mendoza, 06, Dom. Jean Bousquet (Argentine)  5€ 
    Aromatique avec un côté très rafraîchissant, vin superbe avec beaucoup d'ampleur en bouche 
    Malbec,Mendoza, 06, Dom. Jean Bousquet (Argentine)  5€ 
    Vin au nez frais, charpenté et assez tannique. Des arômes de fruits rouges et noirs. 
Vin blanc vif et léger 
    AOC Riesling Grand Cru Wiebelsberg, Hospices de Strasbourg,02 7€ 
    Vin fin, floral et fruité, soutenu par une belle minéralité. Terroir sablo-gréseux. 
    AOC Côtes de Provence, Made In Provence by Sainte-Lucie,07 5€ 
    Fraîcheur et puissance aromatique caractérisent ce vin au nez fin, riche et envoutant.. 
Vin blanc riche et tendre 
    VDP d'Oc, Viognier, Dom. Salitis, 04     6€ 
    Nez de fruits exotiques et blancs, bouche suave et harmonieuse, vin puissant et long idéal à l'apéritif. 
    AOC Viré-Clessé, Chanson Père et fils, 06    6€ 
    Originaire du Mâconnais, vin fin, minéral et profond avec des arômes citronnés et floraux ainsi que des notes 
épicées. 
Vin mœlleux 
    AOC Jurançon, Cuvée Thibault Dom. Bellegarde, 05   7€ 
    Vin équilibré et onctueux qui développe une certaine acidité. Des arômes de cannelle et de fruits exotiques. 
    AOC Banyuls Gd Cru Christian Reynal, Cave de l’Abbé Rous, 95 7€ 
    Pur grenache noir, avec des arômes de torréfaction, de café grillé, et de pruneau.. Superbe sur le chocolat. 
Vin rouge frais et fruité 
    VDP Côtes Catalanes, Côté Rosé, Domaine Lafage, 06  5€ 
    Issu de syrah, grenache noir et cabernet sauvignon, un rosé frais, intense aux arômes de fruits rouges 
     AOC Anjou-Villages Brissac, Dom. de Montgilet, 05   5€ 
    Issu de cabernet franc et cabernet sauvignon, vin aux tanins très fins, assez fondus et au caractère évolué. 
Vin rouge gourmand et intense 
    AOC Collioure, Cornet et Cie, Cave de l'abbé Rous, 06  6€ 
    Fruité intense et profond, un vin de plaisir à la structure veloutée, qui raconte son terroir avec passion. 
    AOC Côtes du Lubéron, Château La Verrerie, 04   6€ 
    Issu de 50% syrah et 50% grenache, vin puissant, structuré, riche tout en élégance. Bouche de framboises et 
myrtilles. 
Vin rouge riche et tannique 
    VDP Oc, La Croix de Saint-Jean, Lo Paire, 04    7€ 
    Vin franc et massif avec des touches d'épices et de petits fruits noirs. Une gourmandise. 
    AOC Côtes de Bourg, Château Le Galion, 03    5€ 
    Vin rond et souple, issu de 60% merlot, 30% malbec et 10% de cabernet sauvignon.. 
 


